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Termine Minimo di Conservazione

date of minimum durability
date de durabilité minimale

You can still eat it for:

Un aliment qui a dépassé la date de durabilité minimale n'est pas périmé!

Tu peux encore le consommer avant :
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n alimento che ha superato il Termine Minimo di

Conservazione non é scaduto! Puoi ancora consumarlo entro:
Food that has passed the date of minimum durability has not expired!

! Acqua Water Eau minérale mesi “
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Con questa breve guida, vogliamo aiutarti a gestire al meglio gli alimenti che ricevi,
attraverso semplici istruzioni, allo scopo di:

« garantire la sicurezza degli alimenti che consumerai;
° riuscire a non sprecare neppure una minima parte del cibo recuperato.

INTRODUCTION
The aim of this brief guide is to offer simple advice to help you better manage the food you receive, with a view to:

- guaranteeing the food you consume is safe;
* ensuring no single part of the collected food is wasted.

INTRODUCTION
Avec ce guide rapide, a I’aide d’instructions simples, nous voulons t’aider a bien gérer les aliments que tu regois, dans le but de :

- garantir la sécurité des aliments que tu vas consommer ;
* reussir a ne pas gaspiller une miette de la nourriture récupérée.
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deperibili

Non perishable

lo ritiro G, e
| collect
Je collecte

Non périssables

Freddo
Cold
Froid
Umidita
Humidity
Humidité

Tempo
@ Time
Temps

~. Deperibili
Perishable
Périssables

o
O

Hai esigenze alimentari particolari?
Segnalalo quando ritiri!

Do you have any dietary requirements?
Tell it when you pick up your food!

As-tu des exigences alimentaires particulieres ?
Signale-le au moment de la collecte!

lo porto a
casa

| bring at home
Je raméne a la maison

lo conservo

| store
Je garde

G

@ Confezione sigillata %

Sealed package %:E/E;m

Emballage scellé

Tempo

Attenzione s

Pay attention

Attention

:

E% +15/30°C |

Confezione aperta AWRE
Open package
Emballage ouvert =51 +15/30°C

‘ | 0/+4°C |
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Temps

Temperatura
Temperature
Température

0/+4°C

il
H

<11
H

0/+4°C

lo consumo

| consume
Je consomme

Controlla lPetichetta e

stai attento agli
allergeni!

Check the label and beware

of allergens!
Vérifiez I'étiquette et
attention aux allergenes!

Controlla sempre il
prodotto prima di

consumarlo!
Always check the
product before
consuming it!
Vérifiez toujours le
produit avant de le
consommer !

Vita residua
del prodotto

“¥ Residual shelf life of
the product
Durée de vie résiduelle
du produit

Non deperibili

@ Non perishable

Non périssables

Deperibili
Perishable
Périssables
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TERMINE MINIMO DI
CONSERVAZIONE
DATE OF MINIMUM
DURABILITY

DATE DE DURABILITE
MINIMALE

DATA DI SCADENZA

USE BY DATE

DATE LIMITE DE
CONSOMMATION
(date de péremption)

<< da consumare preferibilmente entro... >>
Oltre questa data puoi mangiarlo! (vedi pagina 4)

<<bpest before...>>
Beyond this date you can still eat it! (see page 4)

<<a consommer de préference avant...>>
Au-dela de cette date tu peux encore le manger! (voir page 4)

<< da consumare entro... >>

Oltre questa data e un rischio per la salute
<<use by...>>

Beyond this date is a health risk

<<a consommer jusqu’'au...>>
Au dela de cette date il y a un risque pour la santé





